
Le Kir Bonbonnière ou le cocktail de fruits

***

L’amuse-bouche

***

Terrine de foie gras de canard, chutney d’échalotes, pommes et sirop d’érable et sa brioche (+3,00€/Pers)
(Accompagnée de son verre de Côtes de Gascogne moelleux  +7,00€/Pers)

Ou
Saumon Graved Lax servi comme en Scandinavie avec ses blinis

(Accompagné de sa Vodka à l’herbe de bison +7,00€/Pers)
Ou

Tartelette aux escargots et champignons à la Normande
Ou 

Fond d’artichaut farci aux légumes de saison (végétarien – végane)

***

Dos de cabillaud à la menthe et au citron vert, crème de petits pois
Ou

Filet mignon de porc en croûte de pistache, sauce à la moutarde à l’ancienne
Ou

Suprême de volaille à la crème de Maroilles
Ou

Curry de légumes au lait de coco (végétarien – végane)

***

Assiette de fromages du Nord (supplément de 9,00€/Pers)

***
Le délice de La Bonbonnière

 89,00€/pers
Boissons non incluses


